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AVANTAGES REALISES PAR LES APPAREILS VIELLIARD

Pour tous les appareils do systéme VIELLIARD, il faut remarguer que la
dépense de gaz est toujours complétement utilisde et qu'elle se tronve rigonren-
sement limitée anx besoins du chaunifage ou de la ewisson. Cette dépense pent
méme Btre rédoite aox plos faibles proportions. Lorsque Vair de In pidee &
chonffer a été amend 4 ln température vonloe, on peat fermer le robinet d'uli-
mentation & moitié ou m&me aux trois quarts, et la chaleur se maintient, & 'nide
d'une consommation rédunite, dans les mémes proportions.

La mime observation gapplique aux appareils de coisine. Les aliments, une
fois portés nn degré de cmisson youlu, peuvent y &ire maintenus avec nne
dépense de gnz infiniment rédunite. A I'mide de ce systéme, jamais d'aliments
trop cuits on brillés, Le méme fournean peat, par le fonctionnement do robinet,
gervir aux différents mets qui demandent one cuisson trés rapide ou trés lente,
Ponr le pot-an-fen spécialement, cette ressonrce est préciense, car g'il faut nne
certaine dépense de ur arriver & 'ébullition, il suffit, pour la maintenir,
d'une consommation cing fois moindre. 'Oe résoltat ne s'obtennit, avee le chanf-
fage an bois on au charbon, qu'en rapprochant on éloignant le récipient dn
foyer guni continoait & se consumer inotilement. Avee le gaz, c'est la dépense
elle-mime ccl;ui diminne. Aunssitdt aprés 'alluomage, le maximom de calorique est
obtenu, ¢t dés que la coisson est opérée, la fermetore du robinet supprime tonte
esphee de frais, it :

ug d'allumage difficile, plos de papier ni de braise poor faire prendre un
charbon sonvent hnmide, qui ne s'allome que lentement et & 1'aide du soufilet;
plns de fumée, plus de cendres ni d'n&eul;:cglu& d'oxyde de carbone qui cecasionne
si souvent d'intolérables migraines. En résumé, — Economie, rete,
Rapidité, Salubrité, — tels sont les avantages incontestables qoe les
inventenrs se sont appliqués et ont réussi & obtenir,

Pour les anartem_nnts, le systéme de chauffage par réflectenr évite tout:

danger d’'incendie; les dames et lcs enfants peuvent s'en approcher sans
erainte d'secident, Ia rampe du gaz se trouvant cachee,

11 est le senl qui envoie la chalenr an niveau du sol et avec lequel on puisse
se chauffer les pieds comme devant une cheminée, au bois ou au charbon,

NETTOYAGE ‘DES APPAREILS

-

Pour nettoyer les réflectenrs, les frotter dans le sens du poli, avec un
chiffon de lsine imbibé de terre pourrie et d'huile. Bien essnyer Vhuile avec
un chiffon sec et passer un pen de blane d'Espagne en poudre, Les réflectenrs
entretenns de cette fagon restent brillants pendant plusienrs mois de suite,
L'ean de cnivre ne doit &tre employée que 8 les cas ol le réflecteur serait
extrimement sale; celn ne dispense pas, en tout cas, de le passer ensuite & la
terre ponrTie..

NOTA. — Les consommations de gas indigudes pour les différonts appareils
sont celles gui ont lieu sous une presvion de gas de 20 millimétren.

INSTRUCTION SUR LA POSE DES APPAREILS

1 Lorsqu'un appareil est ]pusé dans une pitce complétement close, ot I'air ne
s¢ renouvelle pas, il est utile d'y adapter un tuyau de 0205 de diamétre pour
V'évacuation des produits de Ia combustion, débonchant, soit dans une cheminée,
foit au dehors, Ce tayau doit 2tre en pente du ¢0t¢ de Pappareil et emmanche
en gens inverse des tuyaux de podle ordinaives; c'est-A-dire le bont femelle ton-
jours en haunt, Pour conserver le plus de chalonr possible, le tnyaun doit avoir
nn moins 2 métres de développement dans la piéce's chaufter,

20 Les ‘apparcils dits intdricurs de ohemindes peuvent se placer dans tontes
les chemindes existantes, Ils se font sur toutes mesures; il suffit de donner la
lnrgeur et la hauteor prises en dehors du cadre de la cheminge, ainsi que la

rafondeur, Pour obtenir nn bon' chauffage, il fant avelr soin de fermer, &4 l'nide

une téle et de quelques poignées de plitre, 'ancien conduit de fumée de la
cheminde, en lnissant wn petit intervalle pour I'échappement des produits de la
combnstion, A

1l est trés avantagenx, quand on le pent, d'¢tablir des bonches de chaleur
dnus les cotés de ln cheminée, Il soffit ponr cela d'établir an-dessus de 'intérieur
nne circnlation de tuyaux prenant naissnnce sur le toyan d'évaporation; on
reconvre ensnite le tont d'une fenille de tole garnie de plitras, en ne laissant
que le ge nocessaire an toyan d'évaporation. L'air froid I:Enétmnt A la
partie inférienre de 'appareil, g'échauffe en circulant entre les tayanx, et sort
choud par les bonches de chaleur, Four Paliméntation du gaz, fure entrer le
plomb dans la cheminée en faisant un percemont dans Vangle, entre le marbre
et 1¢ mur ; sonder ce plomb & I'écron de mpge! plocé en dessons, poser le robinet
d'arrit sur 1e cbté &eEia. cheminée & portée de In main.

Les flammes doivent ttre toujonrs paralléles an plafond en tdle de l'np%treil-
Dans le cas ob les jets de gaz viendraient & frapper ce plafond, il suffit de
saisir s rampe avec une pince & tige, et de lui imprimer un mouvement de

rotation sor clle-méme josqn’s ce que les flnmmes deviennent parfaitement |

horizontales.

PRECAUTIONS & MANIERES D'EMPLOI

12 Avoir soin de ne pas ouvrir le robinet du gaz avant de présenter I'allumette
au-dessons de la rampe des briileurs, g
3¢ Ponr les rOtissoires et grilloirs, les allnmer qnelques minntes avant de s'en

. gervir, afin de donner le temps & Vappareil de schanffer et de bien eaisir les

viandes.

8¢ Dans tous les appareils chauffant par réflexion, le gas brille 4 blane et i
flammes paralléles; dans aucun cas les jets de flamme ne doivent frapper le
fond de I'nppareil, ce qui oceasionnerait un dépdt de noir de famée ef une man-
vaise odenr. Ei'neln. arrivait par snite d'une trop forte pression du gaz, il saffit de
tourner légérement le robinet pour racconreir les flammes.
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Parie, 1'r mnai 1852, I. V. et Ok, brevetés s. g. d.. . Planche ne 1,

EE NOT A — Les Réchands avee dessus & laves sont d'un wsage trie commede par la facilité gu'ils affrent pour le manicment des casseroles

' 4
RECHAUDS PORTATIFS EN FONTE BRUTE, EMAILLEE OU NICKELEE !

e 0. Réchand rond avec manche. N¢° 1. Réchand rond avec manche. N° 2. Reéchaud rond avec mlzmche.
Hautenr =08, diamétre Om]2, Hauteur 009, dinmatre (=15, Hauteur (m10, digmdtre Qm]g,

N¢ 3. Réchand rond avec manche. N° 4, Réchaud rond 4 2 robinets. No%. Grand Réchaud rond sans manche.
Hantenr 0=11, diamétre 0m20, Hautenr (=12, diamétre (m232, Hautenr (=11, diamétre (w30,

N° 6. Réchaud long 4 2 alimentations. N 20%. Rechaud long, dessus &4 lames, & 3 alimentations.
Hauteur 0m09, largenr 053, profondeur 0m25, Hanteur 0=00, largeur 0m538, profondenr (w25,

"Meme modéle avee 2 alimentations,

Moéme modéle avee 3 alimentations, : |

ninlnl \
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche ne 2. L. V. et C's, brevetés s. g. d. g. Paris, 1+¢ mai 1882,

No 206. Héchaud 4 2 bouches et 3 alimentations,
dessus mobile. N® 63. Béchaud & 3 bouches et 4 alimentations,

Hautenr 0=10, largenr 0=53, profondenr (w26, Hauteur 0m10, largeur 0220, profondear 0m31.
Mime modéle avee 2 alimentations,

RECHAUDS PORTATIFS, AVEC COURONNES EN FER !

N¢ 66. Réchand 4 6 bouches, dont 2 formant poissonniére.
Hantenr 010, largear (w80, profondenr =50,

N° 201 Réchaud avec dessus a4 lames, N 202. Réchand avec dessus & lames, & 7 alimentations.
Hautear 0m10, lorgenr 0m85, profondenr 060,

& 5 alimentations.

Hanteur 0210, largenr 0255, profondeur 0=51, No 203. Méme modéle avec 2 feux de plus, 9 alimentations.

Hauteur 0210, largenr 1210, profondenr 0260,

NOTA. — De Vavix ginéral, les couronnes en for zont leg brdlenrs les plos durables; faites d'un saul morveeanw, elles w'affrent aveun joint S!r&('(y,ﬂﬂ;lp}i?;{é‘ﬁ;{r =
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Pari=, 1r* mai 1852,

Planche ne 3.

L. V. et C'*, hrevetes 5. g. d.. g.

e

N° 3 his, Réchaud 4 3 bouches, dont 1
et 4 alimentations.
Hantenr 009, largear 058, profondear (25,

pour fers

RECHAUDS PORTATIFS, AVEC COURONNES EN FER P

N° 8. Réchaud & 3 bouches et 4 alimentations.
Hauteur 0208, largeur (=75, profondenr (=25,

N°5. Réchaud carréd 2 alimentations,
Haut, 0=00, larg, 0=25, profondenr 0=25.
Méme modéle avee feu simple, sans robinet,

Plague mobile pour 1 fer repasseuse, chapelier
et tailleur, pouvant s'adapter anx fourneaux
de cuisine,

Mime modéle pour 2 fers repassense, chapelier ¢t tailleur,

o 208, Réchaud long, dessus 4 lames, & 4 alimentations.

e

N¢ 205. Réchaund carré 4 lames,
a 2 alimentations.
Taut., 0m0Y, larg, 0725, profondeur 0=25,
Méme modile avee fen simple, sans robinet,

Hautear 0=0Y, largeur (w75, profondenr (=25,

Eriiloirs & Café,

P ——

ci No 125, Pour 0%&00, longuour (=22
§ Mel2 — 1k » — (w37 :
N 67. Rechaud long pour poissonniére No157 — 1500 — om80
ou bain-marie. No 198 — 9% ) —  (m3f——— o lf —.
Hanteur 0=, largeur 0=41, profondeur 0=17, : 7 A Mrﬁﬁm £ -(k j?r )
; 2 2 : HH- =K1l
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche n 4. I.. V. et ', brevetés 8. g. d. g- Paris, 1¢7 l'llFl-{ 1882,
|
RECHAUDS POUR FERS, AVEC ENVELOPPES |
N9100. Réchand pour 1 fer, repassense N°101, Réchaud pour 2 fers, repasseuses N° 102. Réchand pour 3 fers, repasseuse. '
Haut. 0m12, larg, 0m13, profond. 0m22, Haunteur (=12, largenr (=25, profondenr 0m23, Haunteur (n12, largeur (=38, profondeur (™22, '
N¢103. Réchaud pour 1 fer, chapelier. N® 104, Réchaund pour 2 fers, chapelier, N0 105. Réchaud pour 3 fers, chapelier,
Haut, 0m15, larg, 0=13, profond, (=232, Hauteur (715, larpenr 0225, profondenr 0232, Hauteur 0915, lavgear (w38, profendeur (22,
N° 106. Réchand pour 1 fer, tailleur. N¢ 107. Réchand pour 2 fers, tailleur. N* 108. Réchaund pour 3 fers, tailleur.
Haut, 0m15, larg, 0m13, profond. Om2, Hauntenr 0915, largear 0m25, profondenr w25, Hauteur 0m16, largeur 0245, profondeur 0%25
RECHAUDS POUR FERS, SANS ENVELOPPES
Ne1i1. Réchand pour 3 fers, repasseuse.
Haut, 0m0H, larg, 0m13, profond. 0m22, Huutenr 0008, largear (=25, profondenr (w22, Hauteur 0m08, largeur 0238, profondenr 0m22,
N2112 Réchand pouri fer, chapelier. N°113. Réchaud pour 2 fers, chapelier. Ne 114. Réchand pour 3 fers, chapelier.
Hant, 0m(8, larg, 0m18, profond, (=322, Hantear 0008, largear 0m25, profondenr (m23, Haunteur 0w8, largenr 0m38, profondenr (22,
No115. Réchand pour 1 fer, taillenr. N° 116, Réchand pour 2 fers, tailleur, N¢ 117, Réchand pour 3 fers, tailleur. -
Hant, 0m08, larg, 0213, profond, (m25, Hantenr 008, largenr 0m256, profondenr Om25, Hauteur 0208, largear 0#88, profondear 0225, =
- G O éo
IO : HHH- ==l
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Paris, 15 mai 1882,

T
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[ Rotissoire-grilloir simple (3 dimensions).

i Ko 10, hanteur 0738, largeur intéricure 040, profondenr 0230, Consommation 450 litres par haure.

om31 = 625 A
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Dimens, ext., hant. 0240, larg 0740, prof, 6m34

DHm. du four,

Fours avec feu dessus et dessous.

L. 'V et ﬂ" ‘brevet-és 8. g. d. g.

ROTISSOIRES-GRILLOIRS & FOURS

Planche ne 5,

Rdotissoire-grilloir avec four.

Ne 10 4 four, hant, 0=G4, larg, intér, (40, prof. (=31, Consemmation 450 lit, par hee,
Nell — — (md — (uis — (=3l — 525 —
Neld — — (mg3 — Om30 — (4 - G —

NOTA, — Les mimes modiles se font qrvee fen dane Ie fonr pour la pitisserie;
dans oe eas, le finr ext muni d'une Wchefrite et & un gril spéeiane,

1
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche n° 6. L. V. et Cit, brevetés 5. g. d. g.

Paris, 197 mai 1882,

%

Ne 14, Cuisiniére compléte, 2 bouches, 1 poissonnidre, rotisscire-grilloir et
four : hauteur 0=&5, largeur 02565, profondeur 0mal,

N° 18, Méme modéle, mais sans poissonniére : haut, 0785, larg. (=55, profond. 042, 2 =

Mo 15. Mime modéle, avee la poissonnitre remplacée par un réservoir d'ean en  N° 200, Cuisiniére compléte, avec dessus i lames, & 3 feux, ritissoire-grilloir

cuivre : hanteur 0785, largeur 0™55, profondeur 051, et four : hanteur 089, largeur 0m55, profondear (m43,
l Congommation par heure : 300 litres en moyenne par bouche et 600 litres pour la  NOXA, — Les Cuisinidres not 13, 14 ef 15 se font aussi avee dessus & lames, comme
( ritissoire. fe n® 200, sans avgmentation do priv,
- I E I S Vil bl bt G Do)
M= N
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APPARFILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Paris, 1¢r mai 1882, L. V. et C', brevetés 5. g. d. g.

Planche ne 7,

I 1

fl | il [{A1RtH | i HELE LR LR A |:||'. "

AR Gt
LI (LA

NI R AR .
N° 18. Culsiniére compléte, 4 bouches, dont 2 formant poissonniére, ritissoire, grilloir, four et réservoir
d’ean : haut. (784, larg. (=85, prof. 060, Consommation 300 litres par bouche et 600 litres pour la ritissoire,
N° 19, Miéme modédle, avee 2 bouches en plus, ritissoire, grilloir, four, réservoir d'ean et chanffe-assiettes :
haut, 084, larg, 110, profond, 0w60, Consemmation 300 litres par bouche et 600 litres pour 1a ritissoire,
NOFA. — Les mimes modiles se font avee dessus i lames, sans angmentation de priw,

-

GRILLOIRS

o

e

N 9 s, Grilloir avec feu dessus.
Hant, 0m38, lavg, 020, profond. 0m25,
Consommation 250 litres pour le feu dessus
et #00 litres poar le grilloir,

N 9. Grilloir simple.
Huuteur (023, largeur (030, profondenr (m25,
Consommation 800 litres par heore,
NOTA, — Les mémes modiles n® 8 ef n0 9 bis pevrven?

£ établir aveo broche, moyennant wne plus-value de [
2 fr. 50, == )
S () Lok 260)
- Ct, i) "
il L1
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche ne &, L. V. et U=, brevetés =. g. d. g.

Paris, 15 mai 1852,

COQUILLES & CHEMINEES EN FONTE BRUTE OU EMAILLEE

Coquille en fonte ef tole (2 grandeurs),
N0 20, hant. 0m38, larg. 0739, prof. (=30,
Conscmmation 350 litres par heure.

Ne 3], hant, (=49, larg, Om45, prof. (=335,
Consommation 450 litres por heore,

Cheminee en fonte.

NOTA — Cor coguilles se placent facile-

Mo 24, hontenr 0m52, largenr 0m46, profondear D45,
ment dans log eheminees erigfantes, sans

: Consommation 226 litres par heure,
aveir  avcinement  beerin  de  modifier Cheminée en fonte (2 grandeurs
Effffﬂ-eﬂ*i. B peut lee disposer avee tuyana i graidieuT). NOTA, — e chemindes, d'un transport facile, sont
d'dvaporation (Pindigner sur la " oow- Ne 22, haut, 0261, larg. 0=60, prof. 0=48. Qonsom, 260 litres par henve, trés convenables pour les petites pisees, bureaus,
ameeraiede), Ne2iy — (o) — 0270 — (=50 — 300 — calinets de toilette, ete.

10
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
I.. V. et Cl», bravetés 5. . d. g.

Paris, 1F mai 1882,

Planche n® 8,

1
R

N 25. Cheminée.

! Haut. 0=82, larg. 0m87, profond. 0m70, Consemmation par heure 500 litres,
2

————— e
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Haut. 085, larg, 0075, profond. (=52, Consommation par heure 375 litres,

Ne 29, Cheminée & four, }5
—— - —-—vﬂ)l\
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Planche ne 10. L. V. et C¢ brevetes s. g. d. . Paris, 1% mai 1882,

CHEMINEES EN FONTE ORNEE, BRUTE OU EMAILLEE

'
e A —— E— ) B ——
I —

| 1] i I i

1 | |

N° 53 B. Cheminée. N¢ 30. Cheminee,
Haut, (=78, larg, 0170, profond. 043, Consommation par heuare 450 litres, Hant, 0778, larg. (=70, profond, 050, Consommation par heare 450 litres. g
TSN
12 ULTIMHEAT®
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Paris, 1¢* mai 1852,

I. V. et Q¢ brevetés s. g. d. q.

Planche ne 11.

Cheminée en fafence,
tablette en marbre,

Ko 31, petit modéle, haut, (=70, larg. 042, prof, 0m33,
Congommation 250 litres par heure,

No 33, grand modéle, haut, 0mE8, larg, O0m55, prof, 0m4d,

E Consommation 300 litres par heure,

13

CHEMINEES EN FAIENCE, EN TOLE & FONTE & EN MARBRE .-

Cheminée en tdle, avec ornements en fonte,
desenz en thle,

Ne 75, avec chanffe-nssiettes, haut, 17, larg, 0m60, prof. (m52,
Consommation 400 litres par heuve,

No 78, sans chauffe-assiettes, hant, 089, larg. 0759, prof, (=32,
Consommation 400 litres par henre.

7

Cheminée en marbre,
socle en tile,

Ne 70, petit modéle, haut. 0267, larg. 0m55, prof. (m38,
Consomnmation 325 litres par heure, |

Ne 71, moyen modéle, haut, 077, larg, 0=68, prof, 040,
Coneommation 375 litres par heure,

Ne 72, grand modéle, haut. 0285, larg. 080, prof, (™42,
Consommation 423 litres par heure, !
_——

(11 11
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche ne 12.

L. V. et C*, brevetés 5. g. d. g.

Paris, 1°f mai 1882,

(4 grandeurs.)

Nedl, — (m7], — (m32, -
Nedq2 — Ow77, —  Omdh. —_
Ne 4% — oOm30. — (=35 —

Mora. — Lex infmes modiles ge font pony cabineds de tolletle avee
wn for Dnddpendant swr le desaus, powr chavffer une bouillofte,

14

CALORIFERES

Caloriféres en tdle, ornements en cuivre.

N* 40, Haunt, 0m67. Diame® 0m29, Consommat, p. he E'Dﬂ lit.

e e

i
i
!
]
!
'k
|
£
|

Calorifére en fonte, & étagére.

N* 24, Haut. 0077, larg. 048, profond. 0739, Consom-
mation 400 litves par heore.
Ne 27, Méme modéle avee galerie sur le dessus, pour
chanffer les tasses,
N= 28, Mime modiéle avee four, 4 porte rabattante,
remplagant UVétagire,

Caloriféres en tﬁlﬂ, ornements en fonte.

(6 grandenrs.)

N* 44, Hant, 0m72, Diam® 0=30, Consommat, p. he 200 lit,
250 —

N» 45,
N™ 46,
No 47,
N= 48,

=77, — 0m33, -

Oms3, (38, — 300 —

omS5,  —  (wip, = 350 —
Om88, — Om43, = 400 —

ﬂﬂﬂ F[’ﬂl
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Paris, 1** mai 1852, L. V. et C*, brevetés s. ¢g. d. - _lem‘.ha n* 13

CHEMINEES EN FONTE RICHEMENT ORNEE, BRUTE OU BRONZEE

TABLETTE EN MARBRE

C. Cheminée. B. Cheminge.
Haut, 0=97, larg, 101, profond. 0=80, Consommation par heure, 200 litves, : Haut, 0287, larg, (=59, profond, 086, Consommation par heure, 600 litres.
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N
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche n*

L. V. et Q4 brevetés s. g. d. g.

Faris, 17 mal 1883,

INTERIEURS S’ADAPTANT AUX CHEMINEES EXISTANTES

Pour la pose de ces appareils, voir l'instruction sur la couverture.

Son A UE e M
N J!r:‘-}"ﬂ':‘:flf_ﬁ-ll

Intérieurs de cheminées avec encadrement en cuivre,

¥* B0, Intérieur de 0mdd de larg. ext® et 050 de haot. extr. Consom, :mn lit, par hre

Ne Bl. - Dm0 - (35 _ — B —
| Ne 52, e (35 — 0m55 — = wi =
| e 53 0mG0 — Omgf) - — 75 -

N= 51. (5 = O=i5 e — 400 —

N+ 55, (=70 — O=7i - - 425 —_

N+ 56, e, (=75 . =75 — — 450 =
| == 57, - (w0 -- =i -- - 1) S

| NOTA, — En dehors dez dimensions ci-dexsns, Iex tntdricwrs aree encadrvements

de cwirre ge font de touvtes dimensions & lo demande des okemindes ofs ils
é doivent étre posés.

16

* 90, Intérienr de 0=50 de large,
S

Jetietietitictiotietilofetiofiolel
i
|
B
|

[=TT=

Intérienrs de cheminées avec encadrement en fonte & jour,
extr et (=52 de haut. exit®. Consom. 300 1it, par h™

&= Qoletitioioletofotolotolkd

- (r55 — Om57 - 325 -
- (=0 — 0652 an0 -
= (s - iy - — avs - -
NOXA, — Les intédricurs i encadrement de fonte ne penvent se faive que sur les ] |
dimensions ei-desaus, N
'T‘_F—T}:‘ @
M= F‘
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AFFAHEILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Paris, 1 mai 1882, L. V. et C, brevetés =, . d. . Plancha ne 15.

N© 120, Réchaud pour coiffeur & 1 fer,
avec porte-hounillotte,

Hauteur totale 62138, largenr 0m07, profondeny (=12

No 121. Réchaud pour coiffeur & 3 alimen-
tations avec porte-bouillotte.

Hauteor totale 0213, largear (w16, profondeur (P12

P Coquille en tdle sans ornement (2 grandeurs),

No 151, Haut, 0731, larg. 0™24, prof. 0m20, L.Dummm—mnum11t.
Ne 168, — U'SS, —_ {II'“'IJ, — (=22 400 —

J
|

. 3 : Coquille en tdle avec feu dessus (2 grandeurs). :
N* 38. Cheminée & four en fonte brute N° 151 bis. Haut. 035, larg, 0724, prof. (=20, Consom. :W:' 11‘-’» N® 152. Calorifére & four en tole.

ou émaillée. No 153 bis, 042, om35, (=22 H
) A= — , — 4 - autenr 0765, largeur (m26, fomnde g
Haut, 0m75, larg, 0260, prof, 034, Conscin, 360 1it, p, lre Consommation du feu dessus : 200 litres, Consommation 825 ;ureu?ll;.o-l:ﬂ:au?g e

G : -
T
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Flanehe n® 16,

L. V. et C, brevetés 5. . d. g.

Parig, Jor mai 1882,

T

CALORIFERES SANS REFLECTEURS i

e

N* 17. Calorifére en fonte ornée, brute
on émaillee,
Hautenr 0m92, largenr (050, profondenr 0m45,
Consommation par heuve, 600 litres,
NOTA. — Les caloriferes nt 17, 80, 81 ot B2, eonvicnnent
wurtout pour !'r;;ucﬂu' d'un asrez grand enbe ; ils doivont
ftre munie d'un tuyan d'deaporation,

Gy, R

Caloriféres en tdle, ornements en cuivre
avec ou sans cloche (3 grandeurs)

NoR00, Haut, 0056, diam®en haut, 0m19, Cons. p. b, 27513t

325 —
400 —

Q=35 -
Gm30,  —

Nea0l, — QwmgT, -
Nehi(2, — 0m72, =

=5

Calorifére ventilateur en tdle, ornements
en fonte.
Modéle des lycées de Paris (8 grandenrs),
Ne &0, Haut, 0=77, Diam® (=30, Consom., - par henre 400 lit,
Negl. — 0O=85, — O=~38, BOO —
Neg2, — (™95, — (=43, — GO0 —
NOT A, — L calorifiva n® 50 peut charffer una eapasitd de 50 mitres

cubes; Ion® 51, 76 métres cubes of Ta n® 82, 100 métros cubes, Au deid
de ces ﬂ:t_pdﬂit-du, il st prdfdvable de pJ'nmr- pluslenrs appareils.

18
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fer mai 1882. PRIX COURANT fer mai 1882,
EMAILLE| EMAILLE
CUISINE RNEEA ERREEIN A CHAUFFAGE Lo BRI e
N |Pagns RECHAUDS PORTATIFS B tn o | 2r o | 20| s CHEMINEES ET CALORIFERES T R
0| 1 | Réchaud rond en fonte, avec manche....... ....| 250 4 » 8 oy 20| 8 E‘-nqu.iﬂt.,umememsfonte..“...“ ...... wialad et 35 »| 45 »| D 0
1 n - — - - i 4 3 af 496 11 »] 21 D e O R T oo 00 w60 B 2D
2| n - = — — T 360 558013 »] 22 » Chummée].{mmx‘u" en ft;-l:Lt-L,+ e ey Oem S0 i 110 e
& n - —_ — 4.pl 6'26{ 15°. » 23 D A A R (L N B (1S b (s
4 n - —— - ﬁ.ﬂmhmﬂts E SR B | VT T Lo s i T R n — R A ) (B L TR e L
5| 3 —  carrd — AANE MATONC e e aee b B 1OEOL Ren] 25 |9 il mﬂdélenchel‘nfunte.“ sy mnesans | LGB0 0P pE30 N
D| n - — — &2 alimentations.. ... . o 1260} 160 ] »o 0] 26 12 Gn!uni-‘.-m hétngére en fonte onvrée.........o.an 002 % » »
6] 1 e — b — B2 — Py 08 | il bS] RS e ) WD 8 — mar:.gnlerm.llﬂ TR R s | O R
e e | — — — — 4B e 1760/ 23 x| » o) 28| » — :wecfour P e S T B o RS R R e
G| 3 — enfontad 2 huuchusetlfeu pffe'r ialim| 23 » 20 » » ] 20| 9@ Cheminée, modéle nclmenfuutn avee four.......|140 ®|166 3,185 »
Tilisl Gmndréchaudmndenfunte gans manche.......| 10 »| » » » »] 30| 10 — . enfonte ornée.. ... i.einae.s denienemes 100" D150 p/1B0 %
|l ow® —  avec robineb.......| 15 2 » ®m » p] 38|15 - —_ mvel FOnr. .. i ov semsnaes (100 211256 145 0
B | B Eéchaudlongenfnnte 43 bouches et £ alimentat.| 28 »| 88 »| » »|53B| 10 —_ Pty CTL Rt R 0 BEERER T BT A B S |
67 | o — ovaleegnfonte, prpuimnmém sansmanche| 10 »| 16 »f » »| 40| 12 Galonl’-&rue‘utb!e. ormements en coivie...o..00-| 80 3l » Bl » B
L bain-muarieen cuire, avee § copetles, s¢ paye 0t en plus. 4l [ » = — - - PO A (om0 TR R S T |
205 | » .Eécha.ud earrd en fonte, dessus & lames sans manche] 7 »f 1060 » n| 42| » —_ — — = s e L e Y-
»| D - — —_ f 2 alimentat.] 12 60| 16 a} » »| 43 | » — - -- — A Sy iy B N | LT ] R |
207 I — — danbls — —_ 42 — 1. n| 20 ») » »] 44 o —_ —_ -— enfonte ..........| B2 Bf B Bl » D
| » — R i B 175023 »f » »| 45| -1 - = = — eiensssesa| 65 B p o » o0
208 | 3 =R dong s e— o Tl {0 o 28 p| 88 »| > »] 46| » = — o RN s i 75 p] » ol »ow
— FEr ) (R - - =ts el ey - | P e R TRE |
ROTISSERIES A ATR LIBRE Bimpla | Areafour ) ouioire] 481 2 agisro g L TIGS ) R Taeh ) S50 JIRR
9 | 7 | Grilloir en tole eb for DAL oeovesrereenseansnes T R B P et Petite Foguite "“E"“ ;‘“v‘;i'}'nmu"g‘;é‘::“"* oy ML) Re 2
bl . » — avee feu dessus.......| 80 2| » » 2 0| y5se | 5 | Calorifere carré en t0le, AVCE TOUT . 1vvser s srnsess 40 »/.» o » ¥
ﬁ' g Rﬂhmirﬂ-gﬂnmm f{e g:ig A SR i; ,r; g 8 gg »|.188 | » | Grande coquille en tole, sans ornements. . ........| 32 » » » 1 »
T e GO0 S el [y 1-7i0s fhe e o i 155 ks » — —  avec fen dessus. .........| 46 »| » » DD
Brute | Heomeds
FOURS A PATISSERIE Brut | B | 18 | Cheminée riche en fonte, avee dessns en marbre,. (220 0250 B o> P
10 | 5 | Fonr en tdle, fen dessus et dessous, dia 0=40) largeur extérievre..| 50 »] C. | » — = = — 260 1280 ®mL oo @
11| » =L — de (Pnds — T Smaille | EEmnlig
12 { » — == de 0250 o 60 » ?k‘ll:lllliil.ﬂll"m€| cclr}inlluur
FOURNEAUX g; 1,1}' Cheminée en fa¥ence, p. mod., av. dessus en marbre. i{£ iﬁ; i :: ;t:
62 | 2 | Fournean en fonte, 2 bonches, 5 alimentations et poissonnidre..| 46 o] 85 | » — ncheenfa.‘mnc%rdﬁsﬂnﬂmﬂrbm,-:leﬂ"“ﬁﬂ-largf 240 »|200 w} » D
63| » = Bi—= — Tt et W TR0 o T R oo 1 de0wap 075 pl325 bl » o»
Gid | » — 4 — B — et pamsonnlﬁra” 100 =y 70| 11 -—enmarbm,avecsnc!euntala pelaltmodéle.. 100 % » » » »
65 | » — 6 — 8 - 126 ») L] @ - o 4 moyen modélel126 o] » »| »
66 | » - 4. =l — - 80 »f 72| » o N o - grand modéle.[150 »] » »] » 0
201 2 gy dessns & lames, 6 alimentations .....-....-.) 40 Dy .
202 | » e — o LN S ER e cvieie] 900D (it
208 | » A it ] —_ ieiiineiies2s ol 75 | 11 | Cheminde en tﬂ&,umcmentafnnta av. ch.-assiettes.|140 ») » ®» © B
28| »- —_ dessns mobile, 2 — A W e (e L — gang | — 110 B on[ D D
L B = B — PSS e e (T e med;ﬂn“hﬁlﬁmaﬁi 10,71, 73, Bﬂﬁ!c}awutfh:u
H T T AT T TS OGS G bl by 4]
L A §.| Flaques mobiles'pour 1012 fers, allant sur les fourneaux de cuigine| 3 4.5 fi”ﬂiru varididy de marbra donnent licu du::dpimrgiu:l.' | !
=) o
1 I
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